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BEGRANSET REKLAMATIONSRET OVER
FOR ROBOT-COUPE s.N.cC.

Der ydes et ars garanti pa
ROBOT-COUPE-maskinen fra
kebsdatoen. Garantien galder
for den oprindelige keber og
kun, hvis maskinen er kebt direk-
te hos ROBOT-COUPE s.N.c.

Hvis ROBOT-COUPE-maskinen er
indkebt hos en forhandler, er det
forhandlerens garanti, der er
geldende (i sa fald kontrolleres
garantibetingelserne  med
forhandleren).

Reklamationsretten over for
ROBOT-COUPE s.N.c. omfatter
kun materiale- og/eller fabriks-
montagefeil.

REKLAMATIONSRETTEN OVER FOR
ROBOT-COUPE s.N.c. DAKKER IKKE:

1- Beskadigelse af udstyret pa grund af forkert
anvendelse eller anvendelse til andre formal end
dem, maskinen er beregnet til, beskadigelse fordi
den er faldet pa gulvet, eller lignende beskadigel-
ser, som skyldes eller er opstéet efter manglende
overholdelse af anvisninger og forskrifter (forkert
samling, fejl i funktionen, forkert rengering
og/eller vedligeholdelse, uhensigtsmaessig place-
ring m.v.).

2. Arbejdstid til skaerpning og/eller dele il
udskiftning af de forskellige elementer til samling
af kniven, knivblade, som er blevet slove, adelagte
eller slidte efter kortere eller laengere tids brug,
der anses for normal eller uforholdsmaessig.

3 - Dele og/eller arbejdstid til udskifining eller
reparation af knivblade, knive, overflader, beslag
eller p|eﬁet, ridset, zde|agt, bulet eller misfarvet til-

beher.

4 - Enhver endring, tilfojelse eller reparation,
som ikke er udfert of fagfolk eller af virksomheden
autoriserede personer.

S - Transport of maskinen til service, vedligehol-
delse eller reparation.

6 - Arbejdslen til montering eller afprevning of
nye dele eller tilbeher (f.eks. skale, jern, knivbla-
de, beslag), som udskiftes efter enske.

7 - Omkostninger i forbindelse med sndring of
omdrejningsretning pd trefasemotorer (installate-
ren har ansvaret).

8 - TRANSPORTSKADER. Synlige eller skjulte
skader/feﬂ er ’rronsportfirmaets ansvar. Kunden
skal give transportfirmaet og afsenderen besked
herom straks ved varens onkomsf, eller s& snart
fejlen/skaden opdages i filfeelde of skjulte fejl.

AL ORIGINALEMBALLAGE SAMT KARTON SKAL
GEMMES og forevises ved transportfirmaets
besigtigelse.

Reklamationsretten over for ROBOT-COUPE s.N.C.
omfatter kun udskiftning of defekte dele eller mas-
kiner: ROBOT-COUPE s.N.C. og firmaets datter-
selskaber eller tilknyttede virksomheder, forhandle-
re, agenter, bestyrere, medarbejdere eller
forsikringsselskaber kan ikke geres ansvarlige for
indirekte skader, tab eller udgifter i forbindelse
med apparatet eller pa grund of, at det er umuligt
at anvende.




VIGTIGE ADVARSLER

‘ GEM DENNE VEJLEDNING \

I VIGTIGT. For at forebygge uheld (kortslutninger, personskader osv.) og formindske de materielle skader pa grund af forkert anven-
delse af maskinen anbefales det at lzese felgende anvisninger omhyggeligt og felge dem ngje. Laes betjeningsanvisningerne, som vil
hjzelpe med at lzere maskinen at kende og dermed sikre, at den bliver anvendt korrekt. Hele vejledningen laeses igennem og skal
leses of alle, der kan fa brug for at skulle betjene maskinen.

UDPAKNING

* Fiern forsigtigt maskinen fra indpakningen, og tag
alle sesker og pakker med udstyr og tilbeher ud.

o ADVARSEL: Imellem veerkigiet findes knive og snit-
tejern, der er meget skarp.

PLACERING AF MASKINEN

* Det anbefales at installere maskinen pé et stabilt og
solidt underlag.

TILSLUTNING

* Kontroller altid at netspaendingen stemmer overens
med den spaending, der er markeret p& motorens
maerkeskilt, samt at installationen kan klare maski-
nens stremforbrug.

* Maskinen skal altid have jordledning.

HANTERING

* Veer dltid forsigtig ved handtering of knive og jern:
De er meget skarpe.

SAMLING

* Folg de forskellige monteringsprocedurer (se side
14), og kontroller, at alt tilbehar er korrekt placeret.

BRUG

* Forseg aldrig at fierne eller omga lase- og sikke-
rhedssystemerne.

e Stik aldrig genstande ned i skalen eller beholde-
ren, mens maskinen arbejder.

* Pres ikke ingredienserne ned med fingrene.

e Overbelast ikke maskinen.

e Lad aldrig maskinen arbejde uden produkt.

RENGORING

e Traek altid netstikket ud af stikkontakten inden
rengering af maskinen.

* Renger dltid maskinen og dens tilbeher straks efter brug.
* Dyp ikke motorenheden i vand.

* Til aluminiumsdele anvendes opvaskemiddel spe-
cielt beregnet fil aluminium.

e Til plasticdele ma der ikke anvendes for staerkt
alkaliske opvaskemidler (med for hej soda- eller
ammoniakkoncentration).

® Robot-Coupe kan under ingen omsteendigheder
holdes ansvarlig for brugerens manglende overhol-
delse aof de grundliggende regler for rengering og
hygiejne.

VEDLIGEHOLDELSE

e Traek altid netstikket ud af stikkontakten inden
nogen form for indgreb pé& elekiriske dele.

e Efterse regelmaessigt pakninger og taetningsringe,
og kontroller, at sikkerhedsanordningerne er i fors-
varlig stand.

® Det er iseer vigtigt at vedligeholde og kontrollere fil-
beher og vaerktgj, da visse ingredienser indeholder
aetsende stoffer (citronsyre...)

® Maskinen mé& ikke benyttes, hvis ledningen eller
stikket er beskadiget, hvis maskinen ikke fungerer rig-
tigt eller er beskadiget pd nogen méde

e Kontakt serviceafdelingen i tilfselde of fejl eller ure-
gelmaessigheder.
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LAR DEN NYE BORD-BLENDER
R2/R2e AT KENDE

R2/R28 er perfekt indrettet til professionelle behov.
Ved brugen vil man gradvis opdage dens utallige
mulighec?er.

Blenderen anvendes til forarbejdning of ked, grensa-
ger, fars og cremer, il findelig og zltning ... selv de
mest tidkraevende tilberedninger tager under 5 min-
utter.

Dens talrige funktioner vil &bne deren til et helt nyt
kulinarisk univers.

Takket vaere det enkle desiﬁn kan alle dele, der krae-
ver regelmaessig vedligeholdelse eller rengering,
monteres og afmonteres i en hdndevending.

Denne vejledning indeholder vigtige informationer,
der skal sikre, at brugeren far mest muligt ud of sin
nyanskaffede blender.

Derfor anbefales det at lzese den omhyggeligt,
inden maskinen tages i brug.

Der er ogs& medtaget nogle eksempler, som skal
hiaelr)e brugeren med at leere den nye maskine at
kende og vaerdsaette dens utallige fordele.

IGANGSATNING
AF MASKINEN

¢ ELEKTRISK TILSLUTNING

Inden maskinen tilsluttes, kontrolleres at netspaendin-
Een stemmer overens med den spaending, der er mar-
eret pd typeskiltet.

VIGTIGT: MASKINEN SKAL JORDFORBINDES!

R2 og R28 leveres med forskellige motortyper:

1 x230V/50 Hz
1x115V/60 Hz
1 x220V/60 Hz,

Maskinen er forsynet med enfasestik p& netlednin-
gen.

* BETJENINGSPANEL

R2

Red knap = Stop
Gron knap = Start
Sort knap = Pulsdrift

R2s
Red knap = Stop
Gron knap = Start

SAMLING

1) Med motorblokken set
forfra placeres skalen helt
lige ned over motorakslen,
s& skalhéndtaget sidder en
smule forsiudt mod
venstre.

2) Drej skélhandtaget mod
hojre, til tappene pa
motorblokken sidder rigtigt
i fordybningerne.
Magnetstangen vender nu
fremad med kontakt til
motorblokken foran.

n_
e

3) Sat kniven ned over
motorakslen, og fer den
helt ned i bunden of ska-
len.

Kontroller, at den sidder
rigtigt, ved at dreje den
rundt i skdlen.

4) Anbring laget pé ska-
len, og drej det mod hgijre,
indtil det léser fast.

Magneten pé laget sidder nu lige over magnetstangen.
Kontakten er dermed sluttet, og maskinen er klar til
brug.

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

¢ BESKRIVELSE OG FORDELE

- Til R2: 2,5 liters skal i rustfrit stal, som er meget let
at anvende og gere ren.

- Til R28: 2,5 liters skal i varmebestandigt slagfast
polykarbonat.

- Den patenterede ROBOT-COUPE-kniv giver perfek-
fe ensartede forarbejdningsresultater, selv med smé
maengder.

- Léget i polykarbonat er udformet, sé der kan
tilsaettes vaeske eller ingredienser under bearbejd-
ningen.



- Central skélforlaengelse, som ger det muligt ot tilbe-
rede flydende ingredienser.

- 1 knivhastighed p& 1500 o/min.

- Ved model R2 pulsdriftknap, som giver bedre kon-
trol med skeereresultatet.

- Skélhéndtaget sikrer et godt greb.

- Motoraksel i rustfrit stal med stor holdbarhed.

- Magnetsikkerhedssystem og motorbremse, som
standser motoren ved dbning af l&get.

* EMBALLAGE

Emballagen til R2/R28 er specielt udformet med hen-
blik pa at Forebcﬁ.ge transportskader.
e

Indholdet er tydeligt og detaljeret angivet p& embal-
lagen:

- maskinens typebetegnelse

- spaendin

- beskrivelse af eventuelt tilbehar
- maskinens serienummer

Dimensioner (i mm):

* ARBEJDSHQJDE

Det anbefales at placere blenderen pa et stabilt
underlag med skélens overkant i 1,20 til 1,30 m
hgjde.

e STAJNIVEAU

Det aekvivalente vedvarende lydtryksniveau er under
70 dB(A), nér bord-blenderen arbejder ubelastet.

EKSEMPLER PA ANVENDELSE

Blenderen udferer alle skaere- og hakkeopgaver pé
minimal tid. Derfor anbefales det at overvage forar-
bejdningen meget opmaerksomt, s& de enskede
resultater opnés.

KLTNING
Merdej/smakager 09 4
Pizzadej/braddej 09 4
FINDELING
Tarret frugt 0,5 4
Skaldyr/Knust is 05 4
Rasp 0,5 5

H 510 x L 400 x B 300
¢ VIKT
Netto Brutto
R2/R28 komplett 10 kg 12 kg
e DIMENSIONER (i mm)
A

A 325
B 270
C 180
D 165

| pulsdrift (kun R2) kan maskinen skiftevis startes og
standses, s& forarbejdningsgraden kan kontrolleres
praecist ved f.eks. visse hakkeopgaver.

Blenderen rummer mange andre anvendelsesmuli-
gheder. De naevnte tider o maen?(der er kun vejle-
ende og kan variere dlt efter opskriften eller ingre-

EKSTRATILBEH@R

® Som ekstratilbehor fas kniv
med belgeskaer, der hovedsa-
elig er beregnet til lining og
ﬁnde“ng.

® Der kan ogsa fas en kniv med
takket skeer. Den har samme
funktion som et glat blad men
leengere levetid. Derimod kan
den ikke slibes. Den anbefales

ANVENDELSE Max.(iklgg)ucitet Fomr(ti)emi.l;gsﬂd
HAKNING diensernes kvalitet.
* KOD
Hakkebof /tatar 08 3
Fars f.eks. til farserede tomater 07 3
Postej/paté 0,7 4
« FISK oy
Fiskefars 1 5 B,
Fiskepaté 1 5
* GRONSAGER
Hvidlag/persille/leg/chalottelag 0,2/0,5 3
Suppe/mos/puré 1 4
e FRUGT
Kompot / mos 1 4
UDRORING
Mayonnaise/remoulade 1 3
Kryddersmr/laksesmar 0,6 4 iseer til hakning of persille.

15



16

RENGQRING

Som en sikkerhedsforanstalting tilrades det altid at
fierne netstikket fra stikkontakten, inden maskinen
rengores.

¢ MOTORBLOK

Motorblokken méa aldrilg(; ?p es i vand, den skal
rengeres med en fugtig klud eller svamp

 BLENDERSKAL

Tag léget of, og ger skélen fri ved drejning venstre
om. Derefter traekkes den opad, sé kniven eF?erbdes i
skalen. Derved undgés spild efter bearbejdning of
flydende ingredienser.

Hvis ingredienserne har fast konsistens, fiernes kni-
ven, og skalen temmes.

Eventuelt saeftes skal og kniv pé akslen igen, og mas-
kinen startes, s& rester p& kniven bliver s?ynget of.

En ferste rengering af skélen kan eventuelt foretages
p& maskinen, som saftes i gang nogle minutter med
varmt vand i skélen.

e KNIV

Efter rengering of kniven skal knivbladene altid terres
grundigt for at undgé rust.

Til aluminiumsdele anvendes opvaskemiddel
specielt beregnet til aluminium.

Til plasticdele mé der ikke anvendes for steerkt
alkaliske opvaskemidler (med for hoj soda- eller
ammoniakkoncentration).

Visse plasticmaterialer kan nemlig ikke tdle disse
stoffer og vil hurtig blive edelagt.

VEDLIGEHOLDELSE

e KNIV

Det er kun glatte knivblade, der kan slibes.

Det onbefo?es stzerkt at skaerpe knivbladene lidt med
hvaessestal hver gang, de har veeret brugt, isser efter
hakning of persiﬁ;e.

En mere grundig slibning foretages en gang om
mdéneden med den meget finkornede vaettesten, der
leveres med maskinen.

Skaerekvaliteten afhzenger hovedsagelig af knivbla-
denes skarphed og slitagegrad. Kniven er udsat for
slitage og ber af og il ugskiﬁes for at sikre gode
ensartede resultater.

* MOTORHUSPAKNING

Pakningen p& motorakslen skal smeres jaevnligt med
olie (spiseofi)e).

For at holde motorhuset fuldsteendig teet ber paknin-
gen regelmaessigt ses efter for slid og utsetheder og
om nrzx?vendigt udskiftes.

o LASEPLADER TIL SKAL (kun R2)

Det tilrédes at kontrollere pladerne iaevn|i%’r for slid
for at bevare maskinens heje betjeningskomfort.

| tilfaelde of slitage ber pladerne derfor udskiftes.

SIKKERHED

R2 og R28 er forsynet med et magnetisk sikkerhed-
ssystem og en motorbremse.

Det bevirker, at motoren stopper, s& snart léget
&bnes.

Ved tilberedning af flydende ingredienser anbefales
det dog at standse maskinen, inden laget &bnes, for
at undgé spraijt.

For at saette maskinen i gang igen skal laget altsa
blot lases fast og den grenne "start"knap trykkes ind.

ADVARSEL: Knivene er meget skarpe og skal
handteres med forsigtighed.

R2 oi R28 er forsynet med termosikring, som auto-
matisk standser motoren, hvis maskinen arbejder for
laenge eller bliver overbelastet.

Hvis dette sker, skal maskinen have tid til ot kele of,
inden den startes igen.

OBS!

Abn aldrig maskinen, for vaerkigjet star
helt stille.

Pil aldrig ved lase- og sikkerhedssyste-
merne.

Stik aldrig genstande ned i skalen via
tragten.

Pres aldrig ingredienserne ned med haen-
derne.

Overfyld ikke maskinen.

STANDARDER
MASKINERNE OVERHOLDER :

* Bestemmelserne i folgende europaeiske direktiver
og tilsvarende nationale love, der omsaetter dem i
praksis:

- Direktiv (maskiner) 89/392/EQF med senere
andringer,

- Direktiv (svagstrem) 73/23/EQF,

- Direktiv (elektromagnetisk kompatibilitet)
89/336/EQF,

- Direktiv (materialer og elementer beregnet til
kontakt med fedevarer) 89/109/ECF,

- Direktiv (plastmaterialer og -elementer beregnet til
kontakt med fedevarer) 90/128/EQF.

® Bestemmelserne i folgende harmoniserede
europaiske standarder og standarder ifslge
kravene om sikkerhed og hygiejne:

- EN 292-1 og 2: maskinsikkerhed - generelle kons-
truktionsprincipper,

- EN 60204-1, 1998: maskinsikkerhed - elektrisk
maskinudstyr - generelle regler,

- For universal kekkenmaskiner og blendere :
EN 12852.



Enfase maskine.

ELEKTRISKE DATA

Mofor I}t;s/ﬁrglil;)d Effek(i\f’\tl))rbrug Simn;i\o)rbrug
230V / 50Hz 1500 375 50
115V /60 Hz 1800 375 10,0
220V / 60 Hz 1800 375 50
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robotjcoupe

R2A

Nomenclature / Parts List

Index | Piéce / Part Désignation ! Description
1 27 061 | COUTEAU CRANTE !/ SERRATED BLADE
2 29 180 | CUVE INOX /ST ST BOWL
3 101 084 | TIGE SECURITE !/ PLASTIC SAFETY ROD
4 100 964 | RESSORT !/ SPRING
5 101 360 | BAGUE INOX /' SSRING
6 29 184 | ENS. PLAQUETTE /' LOCKING PLATE ASSEMBLY
7 501 010 | BAGUE ETANCHEITE /" MOTOR SEAL
8 500 527 | CAPSULE ETANCHEITE ! SEALRING
9 101 105 | MINIRUPTEUR !/ MICROSWITCH ASSEMBLY
10 29 190 | ENS. SUPPORT MOTEUR / MOTOR SUPPORT ASSEMBLY
11 29 181 | ENS. TABLEAU COMMANDE !/ COMPLETE ON/OFF SWITCH ASSEMBLY
12 400 402 | PLAQUE FRONTALE /" FRONT PLATE
13 101 097 | CONDUIT VENTILATION !/ VENTILATION BAFFLE
14 101 099 | TAMPON AMORTISSEUR !/ ABSORBER
15 101 087 | SOCLE !/ BASE
16 101 082 | PIED !/ FOOT
17 106 458 | COUVERCLE CUTTER !/ CUTTERLID
18 117 058 | CAPUCHON COUTEAU !/ BLADE CAP
19 27 055 | COUTEAU LISSE /' SMOOTH BLADE
20 101 208 | CAPSULE CACHE VIS / BOLT COVER
21 29 200 | ENS. VISSERIE SUP MOTEUR !/ SCREW ASSEMBLY
22 19 188 | ENS. DOMINO !/ TERMINAL BLOCK
23 101 106 | CAVALIER SERRE CABLE !/ POWER CORD CLIP
A CABLE D'ALIMENTATION !/ POWER CORD
M MOTEUR /" MOTOR
X CONDENSATEUR ! STARTING CAPACITOR
Y RELAIS DE DEMARRAGE ! STARTING RELAY
Machine Voltage A X Y
22107 UK 230/50/1 500 543 3202 600 018 500 289
22108 Aust 230/50/1 507 326 3202 600 018 500 289
22109 115/60/1 507 328 3205 603 669 500 296
22100 220/50/1 507 321 3202 600 018 500 289
22117 220/60/1 507 321 3 206 603 669 500 289
22267 DK 230/50/1 500 543 3 202 600 018 500 289

| Mai : 06/2003]| REV : ¢
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robotj coupe’

R2B

Nomenclature / Parts List

noex | Prece / Part Désfgnation | Description
7 27 061 | COUTEAU CRANTE !/ SERRATED BLADE
2 29 007 | ENS. TIGE SECURITE !/ COMPLETE SAFETY ROD
3 106 447 | CUVE / BOWL
4 501 010 | BAGUE ETANCHEITE / MOTOR SEAL
5 500 527 | CAPSULE ETANCHEITE / SEAL RING
6 101 105 | MINIRUPTEUR / MICROSWITCH ASSEMBLY
7 29 177 | ENS. SUPPORT MOTEUR / MOTOR SUPPORT ASSEMBLY
8 29 218 | ENS. TABLEAU COMMANDE / COMPLETE ON / OFF SWITCH ASSEMBLY
g 400 692 | PLAQUE FRONTALE / FRONT PLATE
70 101 097 | CONDUIT VENTILATION / VENTILATION BAFFLE
77 101 099 | TAMPON AMORTISSEUR / ABSORBER
72 101 087 | SOCLE !/ BASE
73 101 082 | PIED !/ FOOT
74 106 458 | COUVERCLE CUTTER / CUTTERLID
75 117 058 | CAPUCHON COUTEAU !/ BLADE CAP
76 27 055 | COUTEAU LISSE !/ SMOOTH BLADE
77 101 104 | CAPSULE CACHE VIS / BOLT COVER
78 29 178 | ENS. VISSERIE SUP MOTEUR / SCREW ASSEMBLY
79 19 188 | ENS. DOMINO / TERMINAL BLOCK
20 101 106 | CAVALIER SERRE CABLE / POWER CORD CLIP
A CABLE D’ALIMENTATION / POWER CORD
M MOTEUR /" MOTOR
X CONDENSATEUR / STARTING CAPACITOR
Y RELAIS DE DEMARRAGE / STARTING RELAY
Machine Voltage A X Y
22113 220/50/1 507 321 3 202 600 018 500 289
22114 240/50/1 507 326 3 202 600 018 500 289
22 116 115/60/1 507 328 3205 603 669 500 296
22 118 220/60/1 507 321 3 206 603 669 500 289

| Maj: 11/2002 [REV : a




R2A-R201Ultra-R201Ultra E-R201Ultra E"A"-R211Ultra-R202Ultra 120v/60Hz - 220V/60Hz - 230V/50Hz 1~
ELEKTRISCHES SCHALTBILD

SCHEMA ELECTRIQUE

ELECTRIC DIAGRAM

Frangais English Deutch
CD | Condensateur de démarrage Starting capacitor Anlasskondensator
EA Phase auxiliaire Starting phase Hilfsphase
EP Phase principale Main phase Hauptphase
KD Relais de démarrage Starting relay Anlassrelais
MO | Moteur monophasé Single phase Motor Motor einphasig
MA | Interrupteur MARCHE / ARRET ON / OFF switch Stop / Betriebsschalter
SPU | Interrupteur PULSE PULSE switch Impulsschalter
SW | Interrupteur sécurité couvercle Lid safety switch Schalter zur Deckelsicherheit
B Bloc de jonction Terminal block Verbindung Block
EA EP 0 Protecteur thermique du moteur Motor thermal protector Motorthermoschutz
A
N = rouge / red / rot —120V/60Hz
cD violet / purple / violett —220V/60Hz KD ALIMENTATION
blanc / white / weip  ~230V/50Hz SUPPLY
violet / purple / violett STROMVERSORGUNG
S M -+
QO O N
| noir / black / schwarz
brun / brown / braun | / white / wei
120V/60Hz|{ blanc / white VY.e]B \\
orange vert / green / grin
TB
vert - jaune / green - yellow / griin - gelb = =1
blanc / white / weip O|®:: f
noir / black / schwarz
\ brun / brown / braun %og / f
]
SPU MA vert - jaune / green - yellow / griin - gel
220V/60Hz
bleu / blue /bl
SW ° _‘:J 230V/50Hz | Do Pue bl
\ brun / brown / braun
[
! |
| | |
| | |
| | I
orange PULSE OFF ON
roboty coupe’ o i
P N° 400697 f Maj : 09/02
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R201 - R211 - R201E - R201E"A" - R2B - R202
SCHEMA ELECTRIQUE

ELECTRIC DIAGRAM

120V/60Hz - 220V/60Hz - 230V/50Hz 1~

ELEKTRISCHES SCHALTBILD

Frangais English Deutch
CcD Condensateur de demarrage Starting capacitor Anlasskondensator
EA | Phase auxiliaire Starting phase Hilfsphase
EP Phase principale Main phase Hauptphase
KD Relais de demarrage Starting relay Anlassrelais
MO | Moteur monophase Single phase Motor Motor einphasig
MA | Interrupteur MARCHE / ARRET ON / OFF switch Stop / Betriebsschalter
SPU | Interrupteur PULSE PULSE switch Impulsschalter
SW | Interrupteur sécurité couvercle Lid safety switch Schalter zur Deckelsicherheit
B Bloc de jonction Terminal block Verbindung Block
EA EP 6 Protecteur thermique du moteur Motor thermal protector Motorthermoschutz
' & rouge / red / rot 120V/60Hz
cD violet / purple / violett —220V/60Hz KD ALIMENTATION
blanc / white / weib -~230V/50Hz .D' SUPPLY
violet / purple / violett STROMVE RSORGUNG
S M ‘é‘
Q_Q
| noir / black / schwarz -~
brun / brown / braun 120V/60Hz[{ blanc / white /weiB —— |
[120V/60Hz| v .
orange vert / green / griin \
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