KOKKENS MANDOLIN
BRUGSANVISNING (lees den omhyggeligt)

Kokkens mandolin er, takket veere dets enestdende
knive, i stand til at skaere en stor variation af former,
sésom chips, tyndt sk&rne gulergdder, kartofler til
soufflé og gratins, grensagsringe, lag i skiver eller
hakkede, teendstiks kartofler, tynde og fint skarne
strimler, silketynde kartoffelskiver, og meget andet.

Kokkens mandolin bestar af:

e En stivramme med 2 handtag og antiskridnings,
vendbar base.

e Enlejeplade (nr.1), der kan justeres i dybden med
det medfalgende handgreb (nr. 6)

e En glat klinge (nr.2), der justeres med en
skrueknap (nr.3).

e  Fire udskiftelige kamformede skaer med
henholdsvis 2, 4, 7 og 10 mm afstand mellem
bladene.

e En sikkerhedsholder (nr.7)

VIGTIGT: Forsgg ikke at anvende kokkens mandolin

far du har studeret disse instruktioner omhyggeligt.

Undlader du at gare dette kan det medfare skader pa

de forskellige skeereknive.

Far farste brug: Det anbefales, at instrumentet vaskes

i varmt vand far ibrugtagning.

Brugsanvisning:

Indseettelse af det kamformede skeer:

For man indsaetter det kamformede skeer, er det vigtigt
at fierne den glatte klinge (nr.2) fra lejepladen (nr, 1)
ved hjaelp af skrueknappen (nr.3).

Husk at fastgare den glatte klinge ved hjeelp af
skrueknappen, der holder den fast.

Indsaet det gnskede kamformede skaer (nr.4), hvor det
skal anbringes pa den rustfri ramme. Den kamformede
skeereenhed anbringes, sa krydset pa skeereenheden
(se tegning) star overfor det tilsvarende kryds pa siden
af rdkostjernets "holdetunge” (nr.5). Hvis du forsgger at
anbringe den omvendt, vil den ikke kunne fastgares til
rammen. Traek den lille "holdetunge” (nr.5) tilbage.

Fjernelse af den kamformede skeereenhed:

Traek den lille "holdetunge” (nr.5) tilbage, til den
kamformede enhed er helt fri. Nu er det muligt at fjerne
skaereenheden (nr.4). Anbring de kamformede enheder
i den opbevaringsboks, der leveres med instrumentet.
Dermed undgér man skader pa skeerene.

Sadan skeeres lige stykker:

Check om instrumentets stativ er helt udfoldet, og at det
star i en stabil position pa arbejdsbordet. Fjern den
kamformede enhed, hvis instrumentet indeholder en
sadan.

Flyt den glatte klinge (nr.2) sa teet hen til lejepladen
(nr.1) som muligt og fastggr den med skrueknappen
(nr.3).

Juster tykkelsen af de skiver, du vil skeere, med
handtaget under lejepladen (nr.6). Nu kan du skeere
dine grgnsager, men brug altid sikkerhedsholderen
(nr.7) til at holde og skubbe grgnsagerne mod skeeret.

Sadan skeeres stave:

Installer det valgte kamformede skaer. Skub fgrst den
glatte klinge tilbage, for at f& den ngdvendige plads til at
anbringe det kamformede skeer (se ovenfor).

Fastgar den glatte klinge med skrueknappen, sé den
ikke kan beveege sig. Derefter indstilles tykkelsen af
den skive, du gnsker at skaere ved at indstille hgjden af
lejepladen med handtaget. Nu kan du skeere dine
grgnsager, men brug altid sikkerhedsholderen (nr.7).
Stavenes dimensioner opnas ved valg af de
kamformede skeers knivafstande (2, 4, 7 eller 10 mm),
og tykkelsen af den skive du har valgt, justeres med
lejepladen.

Sadan laves gaufretter:

Fjern det kamformede skaer, hvis det sidder i
instrumentet. Flyt den glatte klinge (nr.2) s& taet pa
lejepladen (nr.1) som muligt og fastger den med
skrueknappen (nr.3). Gaufretterne skeeres med
balgeskaeret. Juster skeeretykkelsen til ca. 2 mm med
handtaget (nr.6). Skeer gransagen - brug
sikkerhedsholderen - og drej den ¥4 omgang mellem
hver skaering. Drej sikkerhedsholderen efter hver
skeering. Juster tykkelsen for at opna perfekte huller i
skiverne; tykkere hvis skiverne gar i stykker, og tyndere
hvis hullerne ikke er rigtigt formede.

Sikkerhedsholderen:

BRUG ALTID SIKKERHEDSHOLDEREN (nr.7) TIL AL
SK/ERING FOR AT UNDGA ENHVER RISIKO FOR AT
BLIVE SKADET!

Sikkerhedsholderen er udstyret med rustfri stélpigge, sa
den kan holde grgnsagsstykkerne rigtig fast under
skaereprocessen. En udhulning i sikkerhedsholderen
giver mulighed for at fastholde lange grgnsager (f.eks.
courgetter). | dette tilfeelde skaeres i retning af de pile,
der er stgbt ind i undersiden af holderen.

Laeg venligst maerke til, at holderen har en bevaegelig
midterdel (nr.9), der rager op over resten af holderen,
nar de rustfri stalpigge er presset ind i den gregnsag, der
skal skeeres. Under skaeringen skal du med handfladen
trykke denne del nedad for at presse grgnsagen mod
skaeret under de forskellige skaereopgaver.

Men igen, brug altid sikkerhedsholderen.

VEDLIGEHOLDEL SE:

Kokkens mandolin er designet til et minimum af
vedligeholdelse. Af og til bar man skaerpe den glatte
klinge vha. et fint slibeinstrument eller en sten. Opbevar
altid de kamformede skeer i deres aeske for at beskytte
deres skeer, nar de ikke er i brug. Nar instrumentet skall
opbevares, kan man give det dets egen plads, ofte
veelger man, at haenge det op i et af dets handtag.
Renggring:

Far det bruges farste gang, anbefales det, at
instrumentet vaskes i varmt vand. Renggringen er
meget let. Vi anbefaler at den glatte klinge og de evt.
kamformede skeer fiernes fra rammen (for at undgéa
enhver risiko for skader) fgr vask. Derefter vaskes hver
enkelt del i varmt vand og saebe hver for sig.

Renggr og tar. Rammen uden skeer kan vaskes i en
opvaskemaskine.

Nu, efter du har laest denne brugsanvisning, er du klar
til at bruge kokkens mandolin. Du vil opleve, at du kan
bruge kokkens mandolin til mange, mange ting med
dette vidunderlige instrument. Det vil give dig inspiration
til at prave mange nye opskrifter og ideer!!



RESERVEDELE:
10202 — Kamformede skaer 2 mm.
10204 — Kamformede skaer 4 mm.
10207 — Kamformede skaer 7 mm.
10210 — Kamformede skeer 10 mm
10212 — Glat klinge
10211 — Seet af 4 kamformede skeer
10201 — Sikkerhedsholder



